
 
 

 

Les Entrées 
 
La  petite friture  « Joel’s » sauce tartare  CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er  – 12,50 € 
Fritter of small fish, tartar sauce 
 
Le gaspacho Andalou et ses condiments – 13,50 € 
Cold tomatoes soup and condiment 
 
Les filets de rougets marinés au miel et citron - 15 € 
Fine  ratatouille  provençale CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er  
Fillets of red mullet marinade in honey and lemon, and  mixture of vegetables 
 
La soupe de poissons du pays, rouille, fromage râpé et croûtons – 16 € 
Fish soup 
 
La salade de Saint-Jacques poêlées et gambas décortiquées, vinaigrette aux fruits de 
la passion – 22,50 € 
Salad of pan fried scallops and big prawns, passion fruit dressing 
 
La salade royale de homard et segments d’agrumes, chair de crabe, saumon fumé, 
grosses crevettes, vinaigrette exotique  CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er – 24 € 
Royal salad lobster and citrus fruit with crab meat and smoked salmon, big shrimps and  
exotic dressing 
 


