
 
 

 

Les viandes 
 
Le tartare de bœuf préparé par nos soins selon votre goût, frites et salade.                             
CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er – 17 € 
Steack  tartare with French fries and  salad 
 
L’émincé de rognons de veau flambé au Cognac, petits oignons et champignons, 
gratin dauphinois CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er – 19,50 € 
Veal kidney flambé with cognac, oignons and  mushrooms 
 
Le magret de canard rôti, sauce à l’orange, poêlée de pâtes aux légumes, parfums de 
soja – 19,50 € 
Duck breast with orange sauce, végétables and noodles 
 
Le carré d’agneau simplement rôti au thym, découpé en épaisses côtes, poêlée 
printanière – 30 € 
Roasted lamb rib eye  with thyme and  vegetable from  “Nice” 
 
Le filet de bœuf «  grillé ou poêlé », frites et brochette de légumes, sauce béarnaise                                               
CLASSIQUE DE L’ALBERT 1er – 30 € 
Beef filet “grill or pan-fried “with French fries and  vegetable, béarnaise sauce      
 


